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	CỘNG HÒA XÃ HỘI CHỦ NGHĨA VIỆT NAM

Độc lập - Tự do - Hạnh phúc

An Giang, ngày …… tháng…… năm 20……


KẾ HOẠCH
Tập huấn kiến thức an toàn thực phẩm cho nhân viên
Căn cứ tình hình thực tế, ……………………..
 lập kế hoạch tập huấn như sau:

I. Mục tiêu:

Nhằm tập huấn cho nhân viên nắm được các quy định về an toàn thực phẩm để thực hiện tốt việc sản xuất tại cơ sở. 

II. Nội dung tập huấn: 

- 05 chìa khóa.

- 10 nguyên tắc vàng.
- Quy trình rửa tay.
- Trích Luật An toàn thực phẩm.

- Trích Nghị định số 15/2018/NĐ-CP ngày 02/02/2018 của Chính phủ về quy định chi tiết thi hành một số điều của Luật an toàn thực phẩm.
- Trích Nghị định số 43/2017/NĐ-CP ngày 14/4/2017 của Chính phủ về nhãn hàng hoá.

- Trích Nghị định số 155/2018/NĐ-CP ngày 12/11/2018 về sửa đổi, bổ sung một số quy định liên quan đến đều kiện đầu tư kinh doanh thuộc phạm vi quản lý nhà nước của Bộ Y tế.

- Nghị định 115/2018/NĐ-CP ngày 04/9/2018 về quy định xử phạt vi phạm hành chính về an toàn thực phẩm.
- Đánh giá kiến thức sau đào tạo.
III. Thực hiện giảng dạy: 
Ông/bà ...................................................................
  - ................... 

IV. Đối tượng tham dự: (đính kèm danh sách)
Toàn bộ nhân viên trực tiếp sản xuất tại cơ sở.

V. Địa điểm và thời gian:
Vào ngày ......................... 
 tại địa điểm ........................................................ 


Chủ cơ sở

(Ký và ghi rõ họ tên)

………………………………….
DANH SÁCH NHÂN VIÊN ĐƯỢC TẬP HUẤN KIẾN THỨC
AN TOÀN THỰC PHẨM
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� Ghi tên cơ sở (theo giấy chứng nhận đăng ký kinh doanh)


� Ghi họ và tên người giảng dạy


� Ghi chức danh người giảng dạy


� Ghi thời gian tổ chức tập huấn


� Ghi địa chỉ tổ chức tập huấn






